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HISTORIA ETA SISTEMA IRAUNKORRAK ARTZAINTZAN 

Urriaren 13tik 16ra 

EGUNA 
GOIZA 

10:00 – 13:30 

ARRATSALDEA 

15:00 – 17:30 

- Artzain ikasleei ongi-etorria.  

- 09/10 ikastaroaren aurkezpena. 

- Aurkezpenak: ikasleak eta 

Gomiztegiko lan taldea.  

- Artzaintzaren historia.  

- Funtzionamendu arauak.  

- Ostatua eta mantenua.  

- Gomiztegiko instalazioei eta 

artaldeari bisita.  

- Artaldearen antolaketa.  

ASTEARTEA 

Urriak 13 

IMK Artzain Eskola, Nikolas Segurola, Ander Manterola, Mª Isabel Elorza 

- Artzaintza egiteko erak ezagutu.  

- Espazioak ezagutu: larreak, 

instalazioak, etab.) 

- Artaldearen orokortasunak.  

- Animaliak ezagutzea (haragiaren 

egoera, hortzak, adina, animalien 

manipulazioa).  

ASTEAZKENA 

Urriak 14 

Ekain Murua (Gomiztegi Koop.) 

- Esplotazioaren ekonomia.  

- Inbertsioen finantzazioa.  

- Soldatak.  

- Inbertsioen kosteak eta balorazioa 

(materialak, tresnak). 

- Oñatiko Azkarreta baserrira bisita.  

OSTEGUNA 

Urriak 15 

Batis Otaegi (Gomiztegi Koop.) 

- Patologia. Infekzio-gaixotasunen eboluzioa.  

- Praktikak: animalien manipulazioa, tratamenduak, haragiaren egoera, 

loteak, etab.  

 

OSTIRALA 

Urriak 16 

Ekain Murua (Gomiztegi Koop.) 
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ELIKADURA ETA ARTALDEAREN MANEIUA 
Urriaren 19tik 23ra 

EGUNA 
GOIZA 

10:00 – 13:30 

ARRATSALDEA 

15:00 – 17:30 

- Elikagaiak. Lehengaiak. Osaketa.  

- Animalien beharrak.  

- Kopuruak eta produkzioaren etapa ezberdinak (ardiak, urruxak).  

- Animaliei bisita eta elikagaiak ikustea.  

ASTELEHENA 

Urriak 19  

IMK Artzain Eskola  

- Fisiologia eta digestio aparatua. Elikadura aldaketak.  

- Elikagaien kontzeptua eta konposaketa.  

- UFL baloreak (energia, almidoiak, proteinak eta azukreak).   
ASTEARTEA 

Urriak 20  

Ekain Murua (Gomiztegi Koop.) 

- Animalien beharren eboluzioa.  

- Elikaduraren maneiua (non eta nola jaten eman).  

- Errazionamendua (errazio ezberdinak).  

- Belar ondu kantitatea (stocka): negua, udaberria, uda.  

- Nekropsia.  

- Aurrerako arkumeen elikadura.   

  

ASTEAZKENA 

Urriak 21 

Jean Luc Boucheron (CFPPA de Montardon P.A.) 

- Elikaduraren patologiak.  

- Ernaldiko toxemiak, acidosis, alcalosis eta entero-toxemiak.  

- Haragiaren egoera, gorputzaren egoera.  

- Legazpiko Erraizabal baserrira bisita: elikaduraren maneiua.  

OSTEGUNA 

Urriak 22   

IMK Artzain Eskola  

- Elkarteak eta sektoreko entitateak. Egungo egoera.   

- Hausnarketa.  OSTIRALA 

Urriak 23  
IMK Artzain Eskola 
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PRAKTIKAK 

Urriaren 26tik 30era 

Azaroaren 2tik 6ra 
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UGALKETA ETA HAUTAKETA 
INSTALAZIOAK  
Azaroaren 9tik 13ra 

EGUNA 
GOIZA 

10:00 – 13:30 

ARRATSALDEA 

15:00 – 17:30 

- Helburuei buruzko elkarrizketa taldearekin.  

- Ugalketaren fisiologia. Anatomia.  

- Arkeraldiak, ahariketak eta tratamendu hormonalak.  

- Eragin ekonomikoak eta ugalketaren teknikak.  

- Tratamendu hormonalak jartzea (esponjak).  

ASTELEHENA 

Azaroak 9  

Ekain Murua (Gomiztegi Koop.) 

- Ugalketaren maneiua Gomiztegiko artaldean.  

- Ugalketarako prestakuntza: ardiak eta ahariak.  

- Aukeraketaren oinarrizko kontzeptuak.  

- Ardien aukeraketa loteak. Irizpideak.  

- Aharien aukeraketa. Antolakuntza orokorra.   

- Urruxen aukeraketa. Aurreko urteko balorazioa (ugalkortasuna, 

emankortasuna).   

- Barrabilen haztapena eta ugalketa aparatua ikustea.  

- Ugalketarako irizpideak.  

ASTEARTEA 

Azaroak 10 

IMK Artzain Eskola  

- Arkauteko Ahari Zentroa bisita.  

- Aukeraketa eskemaren aurkezpena. Helburuak.  

- Arabako artzain bati bisita.  

ASTEAZKENA 

Azaroak 11  

NEIKER – IMK Artzain Eskola 

- Ugalketaren patologia.  

- Ahariak. Barrabiletako gaitza.   

- Ardiak. Ume galtzeak.   

- Artzain ekologikoa (Pikuineta). Nola egiten du artzaintza ugalketa gaietan.  

OSTEGUNA 

Azaroak 12  

IMK Artzain Eskola 

- Instalazioak.  

- Artzain eta artaldearentzat instalazioak. Bete beharreko baldintza eta 

neurriak.  

- Beharrezko guneak, instalazioetako erabilera eta antolaketa.  

- Instalazioetara bisitak.   

OSTIRALA 

Azaroak 13 

IMK Artzain Eskola  

 

 

 



 

 4 

 

 

 

ERDITZEA, PRODUKZIOA ETA ESNEAREN KALITATEA 
Azaroaren 16tik 20ra 

EGUNA 
GOIZA 

10:00 – 13:30 

ARRATSALDEA 

15:00 – 17:30 

- Animalien maneiua ernaldiaren amaieran.  

- Elikadura.  

- Bildotsen jaiotza, oritza ematea, zilbor-hestea desinfektatzea.  

- Jaiotza-liburua, markatzea eta buztanak moztea.  

- Artegiaren antolakuntza erditzetarako (loteak, ekografiak, errapeak 

haztatzea).  

- Botikineko materiala.  

- Tratamendu liburua.  

- Esne analisiaren emaitzak.   

ASTELEHENA 

Azaroak 16  

IMK Artzain Eskola  

- Arkumeak haztea eta patologia.  

- Arkumeak esne-hautsarekin haztea.  

- Arkumeen elikadura errapetik kentzean. Egiteko moduak.  

- Arkumeen patologiak: beherakoak, locomotorak, ectima kutsakorra, etab. 

- Esne kontrola.   

ASTEARTEA 

Azaroak 17  

Ekain Murua (Gomiztegi Koop.) 

- Esnearen kalitatea.  

- Esnearen osaketa. 

- Esne produkzioaren eta jeztearen fisiologia.   

ASTEAZKENA 

Azaroak 18  

Ekain Murua (Gomiztegi Koop.) 

- Jezte mekanikoaren funtzionamendua eta mantentzea.  

- Zumarragako Oraa eta Urretxuko Erratzu baserrietara bisitak.  
OSTEGUNA 

Azaroak 19  

SERGAL eta IMK Artzain Eskola  

- Esne produkzioaren gaixotasunak.  

- Errape min motak: infekzioa, mikrobioak, zelula somatikoak.  

- Errape mina agertzea laguntzen duten arrazoiak (elikadura, jeztea, klima, 

maneiua eta jezteko egoerak).  

- Prebentzio neurriak eta errape minaren kontrola: California testa.   

OSTIRALA 

Azaroak 20 

IMK Artzain Eskola  
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PRAKTIKAK 

Azaroaren 23tik 27ra 

Azaroaren 30etik abenduaren 4ra 
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BELAR EKOIZPENA  
Abenduaren 9tik 11ra 

EGUNA 
GOIZA 

10:00 – 13:30 

ARRATSALDEA 

15:00 – 17:30 

- Landareen beharrak.  

- Lurraren osaketa.  

- Lurraren funtzionamendua landareak elikatzerako orduan.  

- Ongarriak.   

ASTEAZKENA 

Abenduak 9 

IMK Artzain Eskola  

- Belardien osaketa eta etekina.  

- Larreen beharrak eta maneiua.  

- Ongarritzea eta belardiak nola lortu.  

- Beharren kalkulua eta espazio ezberdinak ezagutzea.   

OSTEGUNA 

Abenduak 10   

Jean Luc Boucheron (CFPPA de Montardon P.A.) 

- Larreen hobekuntza.  

- Artzaintzaren maneiua larreen erabileran oinarrituz.  

- Esplotazio batera bisita: bazkaren maneiua.    
OSTIRALA 

Abenduak 11  

IMK Artzain Eskola  
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SALMENTAK ETA MARKETINA – TALDE DINAMIKA 
Abenduaren 14tik 18ra 

EGUNA 
GOIZA 

10:00 – 13:30 

ARRATSALDEA 

15:00 – 17:30 

- Salmentak eta marketina.   - Salmenta eta erosketa bateratuak.  ASTELEHENA 

Abenduak 14 
Iñigo Doria 

- Salmentak eta marketina.   

- Dibertsifikazioa. 
ASTEARTEA 

Abenduak 15   
Iñigo Doria 

- Salmenten gora-beherak eta praktikak.  

- Komertzializazio praktikak.  

- Bisitak: 

- Salmentak Arantzazun.  

- Arrasateko Eroski. 

- Delicatessen denda bat.  

ASTEAZKENA 

Abenduak 16 

IMK Artzain Eskola 

- Salmenta plana.  

- Salmentak eta marketina.   OSTEGUNA 

Abenduak 17   
Iñigo Doria 

- Talde dinamika eta komunikazioa. 

- Proiektua - kooperazioa 

- Moduluari buruzko hausnarketa.    

OSTIRALA  

Abenduak 18 

IMK Artzain Eskola 

 

 

 

 

 



 

 8 

 

 

 

 

 

PRAKTIKAK 

Urtarrilaren 4tik 5era 

Urtarrilaren 7tik 8ra 
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KUDEAKETA TEKNIKO-EKONOMIKOA ETA LAGUNTZEN PLANA 
Urtarrilaren 11tik 13ra 

EGUNA 
GOIZA 

10:00 – 13:30 

ARRATSALDEA 

15:00 – 17:30 

- Artaldearen datuak.  

- Gomiztegi esplotazioko artaldearen datuak.  

- Artaldeko gastu eta sarreren banaketa.   
ASTELEHENA 

Urtarrilak 11  

Sophie Keufterian ((CFPPA de Montardon P.A.) 

- Artzaintza sistema ezberdinen irizpide tekniko-ekonomikoak.  

- Mozkin gordina eta garbia.  

- Iparraldeko eta hegoaldeko sistemen arteko konparaketa.   
ASTEARTEA 

Urtarrilak 12 

Sophie Keufterian ((CFPPA de Montardon P.A.) 

- Laguntzak: instalazioa, produkzio instalazioak, transformazioa eta 

komertzializazioa.   ASTEAZKENA 

Urtarrilak 13 
IMK Artzain Eskola, Jesús Calvillo (Gaztenek), OCA 

IPARRALDEKO PRODUZKIO SISTEMAK  
Urtarrilaren 14tik 15era 

EGUNA 
GOIZA 

10:00 – 13:30 

ARRATSALDEA 

15:00 – 17:30 

- Iparraldeko artaldeen produkzio sistemak.  OSTEGUNA 

Urtarrilak 14 
 Jean Luc Boucheron ((CFPPA de Montardon P.A.) 

- Moduluaren hausnarketa. OSTIRALA  

Urtarrilak 15 IMK Artzain Eskola 
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GAZTA EGITEA, GAZTAZAHARRA, MAMIA ETA ARDI ZEZINA  
Urtarrilaren 18tik 22ra 

EGUNA 
GOIZA 

10:00 – 13:30 

ARRATSALDEA 

15:00 – 17:30 

- Gazta egiteari buruzko teoria.  

- Gazta artisaua egitea.  

- Ardia eta arkumea hiltzea eta 

zatitzea.  
ASTELEHENA 

Urtarrilak 18  

IMK Artzain Eskola IMK Artzain Eskola, Urdeki 

- Osasun erregistroak gaztandegietan. Gaztandegien eraikuntza eta 

neurriak.  

- Gazta eta gazta zaharra egitea.  

- Gazta-egileak.   

ASTEARTEA 

Urtarrilak 19 

IMK Artzain Eskola 

- Gaztandegietara bisita (Idiazabal, Segura, Legazpi, Ordizia eta Zegama). ASTEAZKENA 

Urtarrilak 20 IMK Artzain Eskola 

- Txorizo, ardi zezina, odolki eta mondejuak.    

- Gazta dastatzea.   
OSTEGUNA 

Urtarrilak 21 
IMK Artzain Eskola, Urdeki 

- Moduluaren hausnarketa .  OSTIRALA  

Urtarrilak 22 
IMK Artzain Eskola 
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PRAKTIKAK 

Urtarrilaren 25etik 29ra 
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IPARRALDE ETA HEGOALDEKO ESKOLEN ARTEKO TRUKEA 
Otsailaren 1etik 5era 

EGUNA 
GOIZA 

10:00 – 13:30 

ARRATSALDEA 

15:00 – 17:30 

ASTELEHENA 

1 febrero 

ASTEARTEA 

2 febrero 

- Bertako arrazak dituzten esplotazio ezberdinetara bisitak (latxa, manex 

mutur beltza, manex mutur gorria eta vasco-bearnesa).  

- Ahuntz artaldea.  

- Produkzioa, transformazioa eta komertzializazioa.  

ASTEAZKENA 

3 febrero 

OSTEGUNA 

4 febrero  

OSTEGUNA  

5 febrero 

- Nafarroako ardi sistemak.   

- EAEko sistemak eta instalazioak.  

- Produkzioa, transformazioa, eta artzain produktuen komertzializazioa.   
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ESKOLA PROIEKTUA 
Otsailaren 8tik 12ra 

EGUNA 
GOIZA 

10:00 – 13:30 

ARRATSALDEA 

15:00 – 17:30 

-Nola egin proiektu bat bere osotasunean. Proiektu bat egiterakoan izan 

behar ditugun oinarrizko ezaupideak.  

- Diagnostikoa. 
ASTELEHENA 

Otsailak 8 

Sophie Keufterian (CFPPA de Montardon P.A.) 

- Proiektu bat egiterakoan kontutan izan beharreko aspektuak: ekonomikoak, 

teknikoak eta soziala.  
ASTEARTEA 

Otsailak 9 
Sophie Keufterian (CFPPA de Montardon P.A.) 

- Artaldearen aspektuak teknikoak eta antolakuntzazkoak.   ASTEAZKENA 

Otsailak 10 
Jean Luc Boucheron (CFPPA de Montardon P.A.) 

- Artaldearen aspektuak teknikoak eta antolakuntzazkoak OSTEGUNA 

Otsailak 11 
Jean Luc Boucheron (CFPPA de Montardon P.A.) 

- Moduluaren hausnarketa.  OSTIRALA  

Otsailak 12 
IMK Artzain Eskola 
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PRAKTIKAK 

Otsailaren 15etik 19ra 

Otsailaren 22tik 26ra 

Martxoaren 1etik 5era 

Martxoaren 8tik 12ra 
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PROIEKTUAEN AURKEZPENA ETA AMAIERA 
Martxoaren 15etik 18ra    

EGUNA 
GOIZA 

10:00 – 13:30 

ARRATSALDEA 

15:00 – 17:30 

- Eskola proiektua prestatzea.  ASTELEHENA 

Martxoak 15 

Artzain Eskola 

- Eskola proiektua prestatzea. ASTEARTEA 

Martxoak 16 

Artzain Eskola  

- Proiektuaren aurkezpena, artzain eta administrazioetako arduradunen 

aurrean.    ASTEAZKENA 

Martxoak 17 
Artzain Eskola, Itsasmendikoi, Diputaciones, D.O. Idiazabal, Consejo de 

Pastores y Colaboradores. 

- Amaiera  OSTEGUNA  

Martxoak 18 

IMK Artzain Eskola  

 

 

 


